GMS J CATERING

MESSEN-EVENTS - CATERING

Adventszanber

Forellenfilets
mit Apfel Meerrettich Creme

Rotkohl Mandel Salat
mit glasierten Trauben und Schafskdse separat angerichtet ©®

Uberbackene Zucchinischeiben
mit Tomatenconfit und Bergkd&se

Wintersalat mit karamellisiertfen WalnUssen
Birnenspalten und Cranberrys, dazu ein Himbeer Dressing ©

Frische Brotauswahl mit feinem Krduterdip

Schweinefilet mit Dattel Speck FUllung
dazu Portwein Rosmarin Jus, Kartoffelgratin, Bohnen im Speckmantel
und Rosenkohlhdlften mit Butter und Muskat

Hahnchengeschnetzeltes in Raohmsauce mit Waldpilzen
dazu gebutterte Gnocchi und Brokkoli mit Mandelbl&ttchen

Pasta in Maronen Sauce mit Lauch und Thymian @

Spekulatius Cheesecake

Panna Coftta
mit Zimt und GlUhweinkirschen ®

32,50 € netto pro Person
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Fest &y&f/@aa{e

Garnelen in Krdutermarinade und gemischte Fischfilets
mit Honig Senf Dip

Couscous Salat
mit Datteln, Krdutern und Granatapfel ®

Rote Bete Carpaccio
mit Birne, kandierten WalnUssen und Fetakdse

Mini Quiche
mit Maronen und Lauch

Frische Brotauswahl mit feinem Krduterdip

Rinderragout in Rotwein Schalotten Jus
dazu Serviettenknddel und Wirsinggemuse

GefUllte Hadhnchenbrust mit Pilzen und Krdautern
dazu Rahmsauce, Kartoffel Kurbis Stampf und WintergemuUse

Pasta in Maronen Sauce mit Lauch und Thymian @

Bratapfel Creme
mit Zimt Crumble

Vanillekipferl Creme
mit Himbeer Spiegel

34,50 € netto pro Person
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Rosa gebratene Entenbrust
mit Orangen Preiselbeer Chutney und Feldsalat

KartoffelkUchlein
mit winterlich karamellisierten ApfelstGcken @

Spitzkohlsalat
mit Datfteln, NUssen und Apfel ®

GefUlite Champignons
mit Ricotta, Spinat und Parmesan gratiniert

Frische Brotauswahl mit feinem Krduterdip

Lachsfilet aus dem Ofen mit Honig Senf Kruste
dazu Orangen Butter Sauce, Drilinge
glasierte Méhren und Zuckerschoten

Sous vide gegarter Rinderbraten in Burgunder Rotwein Sauce
dazu Butterspatzle und Apfelrotkonhl

Pasta in Maronen Sauce mit Lauch und Thymian @

Tiramisu
mit Spekulatius Boden

Mango Mousse
mit Kokos Crumble ©@

37,50 € netto pro Person




